
【 】 年 月 日

 この度、オーストラリアのレストランター ビル・グレンジャーが手掛けるオールデイカジュアルダイニング「 」は、

年 月 日（水）、韓国進出第 号店となる （クヮンフヮムン／光化門）を 年に

開業された複合商業施設「 」内にオープンいたしました。

 年にオーストラリア・シドニーに 号店をオープンし、現在日本、ロンドン、ハワイ、ソウルとグローバルに展開す

るオールデイカジュアルダイニング「 」。ビル・グレンジャーの創り出す新鮮な素材を活かしたシンプルな料理は、

地元客や街を訪れる観光客をはじめ、ヘルスコンシャスな料理を求めるファッションフォワードな人々からも支持を得て

います。

 昨年 月、日本に次ぐ、アジア圏進出の地としてビルが選んだ韓国。第一号店の は、朝食文化が根

付いていなかった韓国で、朝ゆったりと食事をとる新しい文化を創り、朝から多くのお客様で賑わう韓国では類を見ない

店舗となりました。 

 新たに誕生した のコンセプトは「 」。 は、大手企業

の本社や外資系企業、各国大使館、メディアタワー等が集結する韓国・ でもビジネス、観光、カルチャーの中心

とも言えるエリアであることから、 は大都市の活気がつまった都会的で洗練されたレストラン

です。都会の喧噪の中でも一歩足を踏み入れると、まるでビルの自宅に招かれた様な、スタイリッシュでありながら心地

良い時間が流れる空間となります。色鮮やかなエメラルドグリーンやサファイアブルーのダイニングチェア、オーストラリ

アから取り寄せた店内を彩るアートワーク、ビルが自宅でも愛用するこだわりのインテリアをはじめ、開放感のある日当

たりの良い室内テラスには、 のために選び抜いて取り寄せた、トルコ製の大きなラグが空間

を彩ります。

 のコンセプトである「ローカルの人々から近隣のオフィスワーカー、ファミリーまで訪れる全ての人々にとっての

“ ＝『自宅とオフィス、その間にいつもある場所』」となるよう、ビルの想いとアイディアが店の細部やメ

ニューに込められています。

 グローバルブランドとして、世界中のファンに愛される「 」。新たに誕生した は、スタイ

リッシュでありながらリラックスして過ごせる温かみの溢れる空間で皆様をお出迎えします。

韓国第 号店が の中心地 （クヮンフヮムン／光化門）に誕生

（ ）

「 」は、 年に、オーストラリア シドニー郊外のダーリングハーストに 号店をオープンしました。

ビルの作り出す料理は、独創性を持ちながら新鮮な素材を活かしたシンプルさが特徴。彼の名を一躍有名にした

「オーガニックスクランブルエッグ」は、海外有名紙で“世界一の卵料理”と評されたほどです。

シドニー、日本、ロンドンに加え、 年 月には初のアメリカ進出となる をハワイ・ワイキキにオープン。

そして同年 月、日本以外のアジア圏としては初進出となる、韓国・ソウル市蚕室に をオープン。

年 月には、国内 店舗目として 二子玉川をオープン。

年 月には、西日本エリア初出店となる 福岡をオープン予定。



オープン日 ： 年 月 日（水） 午前 ：００

正式名称  ：

住 所    ：

（ソウル鍾路区清進洞 階）

営業時間  ： ８：００～２３：００

※ は 時間前、 は 分前

座席数   ： 席（店内  席、 席、テラス 席）予定

敷地面積  ： 坪（ ㎡）、テラス 坪（ ㎡） 計 坪（ ㎡）

事業主体  ：

    ：

活気に満ちた という街は、
かつての朝鮮王朝の王宮：景福宮の門の名前から名付けられた歴史情緒あふれる街で、
今もなお地元の人や観光客が伝統的な王宮行事（王宮守門将交代儀式）を見物に訪れる。

は、
古の伝統と現代が織り交ざるソウルのビジネス 金融の中心地であり、

外資系企業の本社や各国の大使館が集まる国際的な街だ。

そんな の街にふさわしく、
は「 」をコンセプトに、

大都市の活気がつまった都会的で洗練されたレストランになったよ。

朝から晩まで、一日中、いつ来ても居心地良く、ゆったりできる空間。
開放感があって、日当たりの良い屋内テラスもあるので、是非、楽しんでね。

ビル・グレンジャー



 シドニーで大成功を収めるオールデイカジュアルダイニング「 」
を手掛ける、オーストラリア出身のレストランター。そのリラックスした
スタイルと新鮮な素材の味を生かしたシンプルな料理は世界中の美
食家から愛されている。

 年、 歳の時に「 」の第 号店をシドニーのダーリング
ハーストにオープン。
「世界一の朝食」と称されたスクランブルエッグやリコッタパンケーキは
たちまち地元で有名になり、今では地元客や観光客はもちろん、世界
中の家族、セレブリティたちの間で広く親しまれている。

 年からは海外へ進出し、日本第 号店の 七里ヶ浜を
オープン。続く 年には 横浜赤レンガ倉庫、 年 お台場、

年 表参道と店舗を展開し、今年の 月には国内 店舗目とな
る 二子玉川をオープン。

 「 」は、ビル・グレンジャーの明るく、 な料理への
姿勢を体現しており、それこそが「 」が人々から長く愛される大切
な要素である。

 日本のみにとどまらず、現在シドニー、ロンドン、ワイキキ、ソウルな
ど世界で計 のレストランを展開し、彼のカジュアルで明るいオース
トラリアンダイニングは次々と世界へ進出している。
 プレゼンター、料理に関する執筆家としても幅広く活躍しており、
彼が出演するテレビシリーズは、世界 カ国以上で放映され、現在
出版されている 冊のレシピ本は、様々な言語に翻訳され、全世界
で 万部以上を販売している。

＠

オープン 年 月 日（金）

正式名称  

住 所    

    
営業時間 （ 、 ）

席  数 席

年 月、韓国進出を果たし第一号店としてオープンしたのが、 。

店舗のコンセプトは、“ ”。店内は、高く開放感のある天井、マーブル（大理石）で作られたテーブル、金色のミ

ラーや カウンター、そして、ローカルの食材を使った新鮮な料理やハーブにインスパイアされたグリーンのタイルなど、色

鮮やかなインテリアがお客様をお出迎えします。 


