
【ニュースリリース】 2015年11月19日 

 この度、オーストラリアのレストランター ビル・グレンジャーが手掛ける“世界一の朝食”を提供するレストランbills

は、2016年7月に西日本エリア第一号店となるbills 福岡を、新たに誕生する「（仮称）水上公園休養施設」内の1F

にオープンいたします。 
 

 首都圏エリア以外に初めて誕生するbills 福岡は、川の上に建つ、ガラス張りの美しい外観が印象的な店舗。コン

パクトで利便性の高い都市でありながら、多くの自然に恵まれ、開放的なリバーサイドの街並みや新鮮な地元の食材を

使用した郷土料理などユニークな個性を持つ福岡の街は、ビルが生まれ育ったシドニーの雰囲気と似ており、とても気

に入ったことが出店の理由。bills 福岡には、「朝から晩まで一日中、いつ来ても居心地良く、ゆったりできる空間や、

川に面した太陽が降り注ぐ気持ちの良い屋外テラスで、のんびりとリラックスして過ごしてもらえたら嬉しい」というビル

の願いが込められ、店の細部にその想いが散りばめられています。 
 

 bills 福岡は、オーストラリア・シドニー、イギリス・ロンドンに次ぐ、ビルにとって「ローカルの人々から近隣のオフィ

スワーカー、ファミリーまで訪れる全ての人々にとっての“Third Place”＝『自宅とオフィス、その間にいつもある場

所』」がコンセプト。店内は、ビルが福岡の街の雰囲気に合わせて１つ１つこだわり抜いて選んだデザインやアート、温

かみのある照明、ビル自身が自宅でも使用しているものと同じダイニングチェアなど、ユニークなインテリアが開放的な

ダイニングスペースを彩ります。水辺を臨むテラスでは、緑のつたう緑廊（パーゴラ）から伸びる植物に囲まれ自然を感

じながらゆったりとお食事を楽しむことができます。福岡の暖かな日差しと爽やかな風が心地よく吹き抜けていく開放感

のある天井、まるでビルの自宅に招かれた様な、スタイリッシュでありながらリラックスして過ごせる、ぬくもり溢れる空

間が皆様をお出迎えします。 
 

 グローバルブランドとして、世界中のファンに愛されるbills。 

最新のブランドエッセンスと、東京近郊エリア以外初の出店地：福岡という自然を感じる開放感のある街が融合して 

生まれる bills 福岡に是非ご期待ください。 

 billsは、1993年に、オーストラリア シドニー郊外のダーリングハーストに1号店をオープンしました。 

ビルの作り出す料理は、独創性を持ちながら新鮮な素材を活かしたシンプルさが特徴。彼の名を一躍有名にした 

「オーガニックスクランブルエッグ」は、海外有名紙で“世界一の卵料理”と評されたほどです。 

シドニー、日本、ロンドンに加え、2014年3月には初のアメリカ進出となるbills Waikikiをハワイ・ワイキキにオープン。  

そして同年10月、日本以外のアジア圏としては初進出となる、韓国・ソウル市蚕室にbills Jamsilをオープン。 

今年の9月には、国内5店舗目としてbills 二子玉川をオープン。 

bills 福岡 2016年7月 OPEN決定！ 

全世界の「朝食文化を変えた」と言われるシドニー発“世界一の朝食”を提供する 
オールデイカジュアルダイニングbillsが、西日本エリア第一号店として福岡に進出! 
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▲店内イメージスケッチ 



 来年の夏、西日本鉄道株式会社とのコラボレーションの下、福岡の街に新しいbillsをオープンすることに 
とてもわくわくしています。 
 

 日本において、東京近郊エリア以外にbillsを出店するのは今回が初めてですが、福岡の街が大好きになったこ

とが出店を決めた理由です。福岡の素晴らしく美味しい郷土料理、海や山などたくさんの自然に囲まれたロケーショ
ン、リバーサイドの街並みがとても気に入っています。 
 

 新しくオープンするbills 福岡は、川の上に建つ、ガラス張りのユニークで美しい外観が印象的なレストラン 
です。朝食からディナーまで、一日中いつ来ても、心地の良い空間で、ゆっくりとひとときをお楽しみください。 
 

 僕にとってレストランとは、『みんなを幸せにする場所』であり、bills 福岡はまさに、みなさんを幸せにする 
レストランとなるでしょう。自然を感じられる川に面した水上の美しいレストランで、billsのシンプルでフレッシュな
料理をお楽しみください。来年の夏、福岡の皆さまに会える日を、心から楽しみにしています。 

                                                                                                     

ビル・グレンジャー  

Message from Bill Granger.／ビル・グレンジャーからのご挨拶 

bills 福岡 店舗概要 

オープン日 ： 2016年7月 
 

正式名称 ： bills 福岡 
 

住 所 ： 〒810-0002 福岡県福岡市中央区西中洲13 
 

営業時間 ： 8:30am-22:00pm 

  ※L.O.foodはCLOSE1時間前、Drinkは30分前 
  

座席数 ： 116席（店内  64 席、テラス  52 席 ※予定） 

敷地面積 ： 70.22坪（231.16㎡）+テラス 
 

事業主体 ： 株式会社フライパン 
 

URL ： http://bills-jp.net/ja/ 

西日本エリア第一号店となるbills 福岡は、川の上に建つ、ガラス張りのユニークで美しい外観が印象的な店舗。 
内装は出店場所である水上公園のイメージに合う、クリーンで開放的な空間を演出する家具やビルが自宅でも使用している 
ものと同じダイニングチェアなど、ビルが福岡の街の雰囲気に合わせて１つ１つこだわり抜いて選んだインテリアが揃います。 
水面を臨む屋外ダイニングスペースでは、緑のつたう緑廊（パーゴラ）から伸びる植物に囲まれ、ゆったりとひとときを 
過ごすことができます。 

▲店内イメージスケッチ ▲（仮称）水上公園休養施設 外観パース 
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Some of Popular Foods at bills / billsの代表的メニュー 

BILLS CLASSICS 

『リコッタパンケーキ w/フレッシュバナナ，ハニーコームバター』 
Ricotta hotcakes, fresh banana 

& honeycomb butter 

レオナルド・ディカプリオが好んで、映画の撮影の合間に、 

毎日のように食べに訪れたという一品。 

ハニーコームバターを上に乗せる先駆けとなり、 

その後シドニー中のカフェが取り入れたほどです。 

ニューヨークタイムズなどの様々なメディアで、 

“世界一の卵料理”と評された注目の一品。 

この料理がビルに“エッグマスター”という称号を与えました。 

スクランブルエッグの概念を覆します。 

『オーガニックスクランブルエッグ w/トースト』 
scrambled organic eggs with toast 
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パブロバ w/ポーチドルバーブ、ローズウォータークリーム 

brown sugar pavlova,  

vanilla poached rhubarb and rosewater cream  

 

エリザベス女王もお墨付きのbillsのパブロバ。 
オーブンで焼いたメレンゲの上に、ローズウォータークリームと 
ルバーブを盛り付けた、赤色が印象的なフォトジェニックなスイーツ。 
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エッグホワイトオムレツ  
w/シュリンプ、スプリングオニオン、サルサロッサ  

ginger cured prawn and spring onion egg 

white omelette,  

spiced salsa rossa   

ニコールリッチーなどのハリウッドセレブが取り入れている、 
高タンパク質・低脂肪の食事の一例として注目されている 
卵白のオムレツ。メレンゲを焼いて作るので、食感も、 
食べた後のお腹も軽く、とてもヘルシーなメニューです。 



bills Japan 

●bills 横浜赤レンガ倉庫 ≪日本2号店≫ 

 神奈川県横浜市中区新港1-1-2  横浜赤レンガ倉庫2号館1F 

●bills 表参道 ≪日本4号店≫ 

 東京都渋谷区神宮前4-30-3 東急プラザ表参道原宿7F 

●bills お台場 ≪日本3号店≫ 

 東京都港区台場1-6-1 デックス東京ビーチ シーサイドモール3F 

●bills 二子玉川 ≪日本5号店≫ 

 東京都世田谷区玉川2-27-5 玉川高島屋S･C マロニエコート3階 

●bills 七里ヶ浜 ≪日本1号店≫ 

 神奈川県鎌倉市七里ガ浜1-1-1  Weekend House Alley 2F 

Profile of Bill Granger. Restaurateur／ビル・グレンジャーとは 

 シドニーで大成功を収めるオールデイカジュアルダイニングbillsを手掛ける、 
オーストラリア出身のレストランター。そのリラックスしたスタイルと新鮮な素材の味を 
生かしたシンプルな料理は世界中の美食家から愛されている。 
 

 1993年、24歳の時にbillsの第1号店をシドニーのダーリング・ハーストに 

オープン。「世界一の朝食」と称されたスクランブルエッグやリコッタパンケーキはたち
まち地元で有名になり、今では地元客や観光客はもちろん、世界中の家族、セレブリ
ティたちの間で広く親しまれている。 
 

 2008年からは海外へ進出し、日本第1号店のbills 七里ヶ浜をオープン。 
続く2009年には横浜赤レンガ倉庫、2010年お台場、2012年表参道と店舗を展開し、 
今年の9月には国内5店舗目となるbills 二子玉川をオープン。 
 

 billsは、ビル・グレンジャーの明るく、Easy-goingな料理への姿勢を体現してお
り、それこそがbillsが人々から長く愛される大切な要素である。日本のみにとどま
らず、現在シドニー、ロンドン、ワイキキ、ソウルなど世界で計13のレストランを展開。

彼のフレンドリーでリラックスした、明るいオーストラリアンスタイルのダイニングは
次々と世界へ進出している。 
 

 TVプレゼンター、料理に関する執筆家としても幅広く活躍しており、彼が出演する 
テレビシリーズは、世界30カ国以上で放映され、現在出版されている11冊のレシピ 
本は、全世界で100万部以上を販売している。 
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